Menu vom 12. bis 16. Mai

Mezze Menu 59.00 CHF pro Person inklusive Mineralwasser

Menu from 12t to 16" May

Menu vom 19. bis 23. Mai

Your Eventlocation

Menu from 19t to 23" May

MEZZE AMPETIZER & STARTERS

Zweierlei Bruscetta
mit Spargel und gebratenen Pilzen

Lamm-K&fte (CH)
mit Joghurt-Dip

Bulgur-Taboule-Salat
Spinat-Creme-Suppe

Pikanter Avocado-Dip

MEZZE HAUPTGANGE

Rinds-Ribeye (CH)
mit Krauterbutter

Polenta-Taler ¥
Wildreis

Feines Ratatouille

MEZZE APETIZER & STARTERS

Two types of bruscetta ¥
with asparagus and fried mushrooms

Lamb koftesi (CH)
with yogurt dip

Bulgur taboule salad
Spinach créme soup

Spicy avocado dip

MEZZE MAIN COURSES

Beef ribeye (CH)
with herb butter

Polenta patties \#
Wild rise

Fine ratatouille

MEZZE AMETIZER & STARTERS

spargel-Quiche

Gebratene Crevetten (VNM)
mit Limetten

Gerosteter GemUse-Salat
Kohlrabi-Creme-Suppe

Gartenkresse-Hummus

MEZZE HAUPTGANGE

Kalbssteak (CH)
mit rosa Pfeffer-Sauce

Melanzane \
Auberginen Auflauf

Tagliatelle ¥

Gebratene Zucchetti

MEZZE AMETIZER & STARTERS

Asparagus quiche X4

Fried shrimp (VNM)
with lime

Roasted vegetable salad
Kohlrabi créme soup

Garden cress hummus

MEZZE MAIN COURSES

Veal steak (CH)
with pink pepper sauce

Melanzane
Eggplant cassarole

Tagliatelle @

Fried zucchini

Vegan W vegetarisch




