Mezze Menu 59.00 CHF pro Person inklusive Mineralwasser

Your Eventlocation

LUNA

Menu vom 25. Bis 28. Marz Menu from 25th to 28th March

Mezze Appetizer &
Starters

Filoteigrolle mit Blattspinat
Getrocknete Tomaten
Quinoasalat

Susskartoffel-Zitronen-Suppe
mit Thymian

Gurken-Dill-Raita

Mezze Hauptgange

Orientalisches Kaninchenragout

Gefullte Aubergine
mit Hirse, Gemise und Granatapfel

Polenta
Frihlingsgemise

Mezze Appetizer &
Starters

Filo pastry spinach roll
Dried tomatoes
Quinoa salad

Sweet potato, lemon and thyme
soup

Cucumber dill raita

Mezze Main courses

Oriental rabbit ragout

Stuffed eggplant
with millet, vegetables and
pomegranate

Polenta
Spring vegetables

Menu vom 02. bis 05. April

Menu from 2ed to 5th April

Mezze Appetizer &
Starters

Zweierlei Bruschetta
mit Frischk&se und Zucchetti
mit Tomatenwdurfeln und Basilikum

gebratene Crevetten in Knoblauch

Couscoussalat

Kichererbsen-Veloutee mit Harissa

Erbsen-Hummus
mit Granatapfel

Mezze Hauptgange

Kofte (Rind & Lamm)
mit Minz-Joghurt-Dip

Frittata mit Spargel .

Gebackene Susskartoffel
Gerosteter Broccoli

Mezze Appetizer &
Starters

Bruschetta
with cream cheese and courgettes
with diced tomatoes with basil

Fried prawns in garlic

Couscous salad

Chickpea velouté with harissa

Pea hummus
with pomegranate seeds

Mezze Main courses

Kofta (beef & lamb)
with mint-yogurt dip

Frittata with asparagus

Baked sweet potato
Roasted broccoli




